Eiunochink

Burschik. Der klassische Vermouth aus Wien.

Die Traditionsmarke wurde neu belebt. Neues Design, neue Sorten und ein aktualisiertes

Rezept auf der Basis einer alten Produktionsanweisung.

BURSCHIK ist eine alte Wiener Marke. Sie besteht seit 1891. Herr Burschik hat sie wenige Jahre nach
der Griindung an die Ahnen des heutigen Inhabers, Mag. Leonhard Specht, verkauft. Seit rund
hundert Jahren ist die Marke BURSCHIK nun im Eigentum der Familie, auch der Firmensitz wurde nie

verlegt. Nun wurde die Marke neu belebt.

In den Katakomben der Zinckgasse

Mitten in Wien, einen halben Steinwurf vom Westbahnhof entfernt, liegt, die Vermouth-Kellerei
Burschik. Hier werden in Handarbeit frische Naturkrauter extrahiert, ihre Mischung ist
selbstverstandlich streng geheim, Grundlage dafir ist das alte Familienrezept.

Dort erfolgt auch die Marriage mit den vorbereiteten Grundweinen. In blitzenden Edelstahltanks reift

die Mixtur in aller Ruhe aus.

Der Vermouth Geschmack des dritten Jahrtausends

Burschik's Vermouth setzt diese Tradition fort - mit dem Geschmack des dritten Jahrtausends. In
einer langen Reihe von Proben hat Leonhard Specht einen Wiener Vermouth komponiert, der in
Blindverkostungen mit Experten aus der Branche und Sommeliers stets ganz hervorragend
abgeschnitten hat. Die Geschmacksvergleiche mit internationalen Vermouth-Marken sind mit grofRer

Klarheit zugunsten von Burschik's Vermouth Klassik ausgegangen.

Deshalb haben wir eine Flasche von Burschik's Vermouth Klassik beigelegt. Lassen Sie sich die Wiener
Klassik schmecken.
Ihr personliches Urteil entscheidet!
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Burschik’ Lounge

Leonhard Specht lasst nicht nur den Vermouth in neuem Glanz erstrahlen, auch der Firmensitz
Zinckgasse wurde umgebaut! Das Herzstiick ist, neben den Produktionsraumen, die Burschik Lounge.
Dazu wurde das im Haus befindliche Restaurant der UrgroBeltern zum Verkostungs- und
Veranstaltungsraum umgebaut. Ein Eventraum, der alle Stlickln spielt, in dem verkostet werden
kann, der aber auch fir geschlossene Veranstaltungen zu mieten ist. Hier kann der Vermouth an der
eigens dafir gebauten ,Vermouth Tranke” getestet werden genauso wie das neu erstellte

Weinsortiment, welches ab 1. Marz 2012 Uber die Burschik Website zu bestellen ist.
Freuen Sie sich auf den 15. Marz 2012, um 19h eréffnen wir Burschik’s Lounge!

Bildmaterial finden Sie unter:

www.burschik.com/download

Kontakt Burschik:
Mag.Leonhard Specht, Zinckgasse 8, 1150 Wien, +43 (1) 9821225, specht@burschik.com

Kontakt Presse:

Mag.Caroline Stanzl, Florianigasse 55/21, 1080 Wien, +43 664 458 49 48, stanzl@wegro.at
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